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Service Jeunesse et Affaires Scolaires 

 
 

Semaine du 8 au 12 janvier 2024 
 
 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

 
Lentilles vinaigrette 

 
Waterzoï de poisson 

 
Carottes 50% 

Riz 50% 
 

Gélifié chocolat 

 
Couscous aux 
pois chiches 

 
 

Edam à la coupe 
 

Fruit Bio 

 
Potage à la tomate 

 
Tartiflette 

 
 

Petit suisse 
aromatisé  

 
 

 
Poulet rôti 

 
Pommes vapeur 

 
Coulommiers 

 
Flan nappé caramel 

 
Salade verte 

 
Coquillettes  
au jambon 

 
Galette des Rois 

 

 
 

Semaine du 15 au 19 janvier 2024 
 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

 
Emincé de poulet  

au paprika 
 

Duo de butternut  
et navets 20% 

Riz 80% 
 

Yaourt sucré 
 

Fruit 

Betteraves Bio 
vinaigrette 

 
Boulettes de bœuf Bio  

aux légumes 
 

Purée Bio 
 

Yaourt nature Bio  
de la Laiterie  
Brin d’Herbe 

 
 

Rôti de porc au jus 
 

Blé 
 

Camembert 
 

Ile flottante 

 
Salade verte 

 
Cordon bleu de  

Volaille 
 

Pommes rissolées 
 

Yaourt sucré 
 

 
Accras de morue 

mayonnaise 
 

Haricots verts 
 

Gouda à la coupe 
 

Coupelle pomme 

 
 

Semaine du 22 au 26 janvier 2024 
 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

 
Beignets de légumes 

 
Carottes bâtonnets 

A la crème 
 

Edam à la coupe 
 

Purée de pommes Bio 
 

COULEUR BLANCHE 
 

Velouté de chou-fleur 
 

Boudin blanc local 
 sauce fromagère 

 
Duo salsifis et  

pommes de terres 
 

Yaourt de la ferme 

 
Salade verte 

 
 

Gratin de pommes de 
terre et carottes au 

fromage de montagne 
  
 

Flan 

Crudités Bio 
vinaigrette 

 
Sauté de  

poulet rôti Bio 
 

Haricots 
verts Bio 

 
Crème dessert au 

Chocolat Bio 
 

 
Brandade de poisson 

 
 

Crème de gruyère 
 

 
Gâteau au yaourt 

du chef 
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Semaine du 29 janvier au 2 février 2024 
 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Betteraves et maïs Bio 
vinaigrette 

 
 

Torsades aux légumes 
provençaux et fromage 

     
Petit suisse aromatisé 

Paupiette de veau  
sauce tomate 

 
Riz 

 
Yaourt sucré 

 
Fruit Bio 

Chipolata locale 
 

Lentilles  
cuisinées 

 
Pâte à tartiner 

 
Crêpe Bretonne Bio 

Salade verte 
 

Emincé de  
Bœuf Herbager 

Normand 
 

Petit pois 
 

Yaourt aux fruits  
rouges de la ferme 

Cœur de colin  
à la crème 

 
Epinards 50% 
Boulgour 50% 

 
Confiture Fraise 

 
Crêpe Bretonne Bio 

 
 

Semaine du 5 au 9 février 2024 
 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

 
Jambon blanc 

 
Frites 

 
Gouda à la coupe 

 
Yaourt aromatisé Bio de 
la laiterie Brin d’Herbe 

 
Pâté de foie 

 
 

Lasagne bolognaise 
 

Purée de 
 pommes Bio 

 
Friand au fromage 

 
Pilon de poulet rôti 

 
Haricots verts 

 
Donut 

 
 

Fajitas et  
galette de blé 

 
Petit moulé nature 

 
Fruit 

COULEUR ROSE 
 

Salade de Perles 
 

Cœur de colin sauce rose 
 

Purée à la betterave 
 

Gâteau moelleux  
du chef aux pralines roses 

 
 
 

Semaine du 12 au 16 février 2024 
 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

 
Betteraves Bio 

vinaigrette 
 

Boulettes à l’agneau 
au curry 

 
Mélange de légumes 

oriental 50% 
Semoule 50% 

 
Yaourt sucré 

 
Parmentier de 

lentilles 
 
 

Vache qui rit Bio 
 

Beignet aux pommes 

 
 

Aiguillettes de  
poulet massala 

 
Brocolis 50% 

Pommes vapeur 50% 
 

Gâteau du chef  
au pavot 

 
 

Salade verte 
 
 

Raclette  
Normande 

 
 

Fruit 

 
Saucisse de 

Francfort locale 
 

Farfalle 
 

Crème de gruyère 
 

Yaourt Bio aromatisé à 
la vanille 

 
 

Semaine du 19 au 23 février 2024 
 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

 
Carottes râpées 

à l’orange 
 

Nuggets de poulet 
 

Haricots verts 
 

Yaourt aromatisé 

 
Gratin de chou-fleur  

au jambon 
 
 

Petit fruité Bio 
 
 

Liégeois au chocolat 
 

 
Boudin blanc sauce 

normande 
 

Carottes Bio 
 

Mimolette à la coupe 
 

Mousse au chocolat 

 
Colin meunière 

 
Pommes vapeur 90% 

Choux 
de Bruxelles 10% 

 
Yaourt sucré Bio 

 
Gâteau du chef  

au citron 

 
 

Crudités Bio  
vinaigrette 

 
Pâtes aux lentilles 

 
Petit suisse sucré 

 

 

 

 


